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アンケートにご協力下さい
横須賀市船舶保管施設等指定管理者の株式会社
パワー・フォワード・アソシエイションです。皆様の
ご意見を参考にして、よりよい秋谷ライフを楽しん
でいただきたいと思います。改善できることはどん
どん実行して参りたいと思います。お手数ですが、
ご協力賜りますよう心からお願い申し上げます。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　（社長　守田昌千代）

津波避難訓練を実施します

来たる１２月６日木曜日午前１１
時より、約１時間津波避難訓練を
開催いたします。主に陸上の避
難訓練となりますが、ご参加いた
だける方ご見学いただける方の、
ご来場をお待ち申し上げておりま
す。

今月のギャラリー
港湾用語集（出典：横須賀市港湾部）
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指定管理者からのお知らせ．．．

折からの南風にあおら
れ横波を受け転覆してし
まいました。当スタッフ
と、近所の方で艇をおこ
して海まで押し戻し漁港
入り口までロープで人力
曳航し、そこからは漁業
組合員様の漁船でク
レーン下まで曳航して無
事帰港されました。

先日、当施設のオー
ナー艇が転覆する事故
が発生しました。幸い御
本人は転覆する前に海
に飛び込み怪我はあり
ませんでした。出港して
まもなくメインエンジンが
止まり、補機も調子が悪
くかかってもすぐに止
まってしまう状態でした。
アンカーを打つ間もなく、

Ｍ御利用者様 釣果

【歩み板】
船と陸との間を行き来するため
の板のこと。ギャングウェイともい
う。
【磯波】
磯にうち寄せる波。海岸の浅瀬
で砕けている波のこと。

秋スポ・トピックス

寒さが増すに連れて、空気が澄ん
でまいりました。特に朝夕は遠くの
景色まではっきり見えるようになり
ました。この時期の楽しみは何と
言っても富士山！雪化粧をした富
士山をはじめ、丹沢や伊豆半島な
どの雄大な景色が望めます。これ
らを堪能しながらのクルージング
（釣)なんて贅沢です！

雪化粧の富士山
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●始業点検（ガソリン・主機・補機・船体・アンカー）
●常備品（人数分ライフジャケット・信号紅炎・携帯
　電話・救命浮環・オール）
●湾内徐行・漁網避難航行・天候注意・水上バイ
　ク注意・釣糸注意

安全航行をいたしましょう!!

秋スポ…
横須賀市船舶保管施設等

㈱パワー・フォワード・アソシエイション

神奈川県横須賀市日の出町三丁目１７番地
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海遊び　マナー守れば　より楽し!!
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0 艇

8 艇

保管場所空き状況

63 艇

平成１９年１０月１５日～１１月１５日

平成１９年１１月２７日現在

今月の夜間係留数

平成１９年１０月１５日～１１月１５日

【カワハギ】
半透明の美しい白身は歯ざわりも味もフグに匹敵すると言
われます。 フグと違って肝も食べられますので、それ以上か
もしれません。このカワハギが今、秋谷近郊でよく揚がって
います。先日も写真の通り旨そうなのが・・・。
【釣り方】餌はアサリのむき身。口が小さく餌を食べるとき落
下の速度と同じにするのでアタリが出にくく、知らない間に餌
を取られてしまう。食べてもおいしいこの魚を釣るにはテク
ニックが要求され、船の人気魚となっている。また、好奇心
の非常に強い魚なので、仕掛けの上に集器と呼ばれる独特
のものを付け、魚をこれで寄せ集める。集器はプラスチック
や貝殻などの光るもので、目立つものがいい。2～3本バリ
で、餌はアサリのむき身をハリに隠すように刺す。
　仕掛けが海底に着く前後がアタリの出るときなので、この
時は竿先に全神経を集中させる。オモリが底に着くと、糸が
フケるのですぐにたるみを巻き取って、軽く仕掛けを持ち上
げて食いを誘う。このとき竿先にクッというアタリが出る。し
かし、知らない間に餌を取られていることが多いため、アタリ
がなかったら仕掛けを上げて餌の確認をするといい。
【食べ方】クセの無い魚なので、ちり鍋、煮付け、ムニエル、
フライなど、どんな調理方法でもおいしく食べられますが、
新鮮なものは薄造りの刺し身を肝醤油（肝を蒸してから擦っ
て醤油と酢を混ぜたもの）で食べるのに限ります。

【カワハギの肝醤油】
釣りたての新鮮なカワハギは『フグ』と
同じ様に薄造りにした刺身が一押しで
す。が、フグとの大きな違いの肝醤油。
肝を蒸す前にワンポイント！
塩水で『やさしく揉んで』あげてくださ
い。
肝の中に入った血を、きれいに揉み出
してあげることにより上質な『あん肝』の
ように真っ白い肝になります。
お好みにより『もみじおろし』『あさつき』
『ごま』などの薬味をプラスしてあげると
より一層おいしく召し上がることが出来
ます。


